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FARO DE VIGO
SABADO, 15 DE MAYO DE 2010

» Dos nmaumonmm
de Europa y del
mundo de
decoracion con
alimentos
impartieron clase
en EFA A Cancela
durante 3 dias

REDACCION [AS NEVES]

Hosteleros y profesores de
Hosteleria de distintos puntos
de Espana y de Portugal partici-
paron de lunes a miércoles en
las Ill Jornadas Profesionales de
Técnicas de Decoracién con
Azucar y Frutas que organizo la

Federacion de EFA A Cancela en’

As Neves con la presencia de
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dos maestros; la catalana Judit
Comes, campeona de talla de
frutas y verduras con técnica
china; y el francés Gerard Barsé,
campeon de Europa en azlcar
soplado.

La treintena de alumnos par-
ticipante aprendié a esculpir fru-
tas y vegetales como la berenje-
na, la manzana, el pepino o la
naranja china. Asimismo, com-
probaron cémo a partir del azu-
car se pueden elaborar auténti-
cas obras de arte, pero eso si,
deben apartarse de zonas hu-
medas para que se conserven.

Los alumnos, ademas de to-
mar nota de la parte técnica,
también tuvieron que ponerse a
prueba a ellos mismos y crear fi-
guras con alimentos de la huer-
ta. La mayoria han asistido para
aprender a mejorar la decora-
cién y presentacion de sus pla-
tos o para ensefnar después lo
aprendido a sus alumnos.

Condado-Paradanta 7 DIAS
As Neves es ﬂmﬁ_@o de que
la fruta y el azticar son arte
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Flor tallada en una calabaza por
Judit Comes. //D.P.

Gerard Barsé con la figura .n_m__._o_.ma_m con aziicar soplado en As Neves. //D.P.




